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CURSO

EVOLUCION DE LAS TECNOLOGIAS
Y TECNICAS CULINARIAS

¢Qué vas a aprender?

En este curso online y gratuito de ESI Learning
adquirirés conocimientos sobre los nuevos equipos,
utensilios y técnicas utilizados en la cocina moderna,
mejorando  fus habilidades y adaptacion a las
tendencias actuales del sector gastronéomico.

Informate sobre nuestros programas formativos
subvencionados llamando al 640 334 274 o envia un
correo electrénico a formacion@esilearning.es

Solicita Informacion

Haz click en el boton para acceder
al formulario de inscripcion.

Curso
Subvencionado

Duracion
80 horas

Modalidad
Online

Inicio
Préximamente
Dirigido @

Sector hosteleria
HOTRO032



https://esilearning.es/cursos/evolucion-de-las-tecnologias-y-tecnicas-culinarias/
https://esilearning.es/cursos/evolucion-de-las-tecnologias-y-tecnicas-culinarias/
https://esilearning.es/cursos/evolucion-de-las-tecnologias-y-tecnicas-culinarias/
https://esilearning.es/cursos/evolucion-de-las-tecnologias-y-tecnicas-culinarias/
https://esilearning.es/cursos/evolucion-de-las-tecnologias-y-tecnicas-culinarias/
https://esilearning.es/cursos/evolucion-de-las-tecnologias-y-tecnicas-culinarias/

Objetivos

esilearning.es

Contenidos

MODULO DE FORMACION 1:

Desarrollar y definir las técnicas para la
elaboracion  de  cocina  mediante  la
restauracion diferida, la cocina al vacio y la
pasteurizacion.

MODULO DE FORMACION 2:

Desarrollar y definir las técnicas de
esterilizacion, criogenia, esferificacion vy
elaboracion de espumas, y adquirir los
conocimientos de planificacion y seguridad en
la cocina.



DIRIGIDO A:

SECTOR HOSTELERIA Y
ALOJAMIENTO TURISTICOS

Personas trabajadoras de empresas del sector de la hosteleria y
los alojamientos turisticos.

e Hofeles y alojamientos similares.

¢ Alojamientos turisticos y de corta estancia

e (Campings y aparcamientos para caravanas

¢ Intermediacion en servicios de alojamiento

e Restauranfesy puestos de comidas

e Servicios de catfering

e Servicios de bebidas

¢ Intermediacion en comidas y bebidas

Solicita Informacion

Haz click en el boton para acceder
al formulario de inscripcion.
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Inscripcion
gratulia

Solicita informacion

Puedes inscribirte ya. jNo te quedes sin tu
plaza!

Contacta con nosofros vy  solicita
informacion  sobre  nuestros  cursos
subvencionados y gratuitos llamando al
640 334 274 (Whatsapp disponible) o
envia un  correo  electronico @
formacion@esilearning.es

Puedes rellenar el formulario de solicitud
de inscripcion en el siguiente enlace.

Completa tfus datos, y confactaremos
conftigo.

Inscribete Ya

Haz click en el botdn para acceder al
formulario de inscripcién.
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Sector Hosteleria

Plazas Limitadas
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Learning

983 397622 | 640 334 274
formacion@esilearning.es

esilearning.es

P° Arco de Ladrillo, 72-74
47007 Valladolid
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